
 

   Prix net, service compris 

Menu Médicis 
 

57 € 

Entrées 
-Tatin de Foie Gras  

-Tulipe d’escargots et Gésiers de Canard Confits à la Périgourdine  

-Rouleau d’Automne au Chou rouge et avocat, Saumon fumé et Crevettes 

marinées 

Plats 
-Pavé de bœuf Rossini sur toast, Pommes grenailles confites, Huile d’olive et 

champignons      

-Nage de rougets, Lotte, Saint Jacques et Crevettes légèrement safranées aux 

petits légumes  

-Feuilleté de Ris de Veau et Rognons, Crème de Champignons  

Desserts 
-Entremet Chocolat-Framboise  

-Cheesecake à l’avocat, zeste d’agrumes et Coulis Chocolat   

- Tarte fine chaude aux pommes flambées, Calvados, Glace Vanille  

 


